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2021-2022 учебный год 

  Сокращенное наименование: МБОУ «СОШ№9» 

  Юридический адрес школы: 662544, Красноярский край, г.Лесосибирск,ул.5 мкр., дом 5А  

 Фактический адрес столовой: 662544, Красноярский край, г.Лесосибирск,ул.5 мкр., дом 5А (по 

договору с МБОУ «СОШ№9» от 01.09.2022) 

 Проектные характеристики столовой МБОУ «СОШ№9»: Ввод в эксплуатацию – 01.09.1983; 

Фундамент – железобетонные блоки; стены – кирпичные; перекрытие – железобетонное; кровля – 

шифер 

 Расчетная вместимость школьной столовой: 240 обучающихся 

 Количество смен в школе: 2  

 Общая площадь столовой: 302,2 кв.м, в том числе пищеблок с подсобными помещениями 

площадью 127,7 кв.м, а также зал для приема пищи (обеденный зал) площадью 174,5 кв.м  

 Количество посадочных мест в обеденном зале: 240  

 При входе в столовую функционирует санитарно-гигиеническая зона, оборудованная 9 

раковинами для мытья рук, гигиеническими принадлежностями, 3 сушилками для рук , 2 

питьевыми фонтанчиками 

 График работы столовой: с понедельника по пятницу с 08.00 до 17.00, суббота с 8-00 до 14-00. 

 Соответствие требованиям санитарно-эпидемиологических правил условий для организации 

питания: 

В МБОУ «СОШ№9» имеется 

(на базе столовой МБОУ «СОШ№9»): 

№ Условия Да/Нет 

1 Столовая, работающая на сырье Да 

2 Питание организовано в формате аутсорсинга Да 

3 Буфет-раздаточная Нет 

4 Площадь, оборудованная под размещение буфета Да 

5 Раздаточная линия Да 

6 Помещение для приема пищи Да 

 

Питание обучающихся МБОУ «СОШ№9» организовано по классам в соответствии с 

режимом учебных занятий. 

 

 

  



1. Общая информация о поставщике  на оказание услуг по организации горячего питания 

 
 

2.Инженерное обеспечение пищеблока: 

 

1 Водоснабжение централизованное 

2 Горячее водоснабжение (источник) централизованное 

3 Отопление централизованное 

4 Водоотведение централизованное 

5 Вентиляция вытяжная 

 

3. Для перевозки продуктов питания используется 

 

1 Специализированный транспорт организации поставщика услуг по организации горячего 

питания 

 

4. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока 

 

Помещения Площадь (кв.м) Оборудование 

Санузел для сотрудников пищеблока 2,3 Санитарно-техническое (унитаз, 

раковина) 

Гардеробная персонала 5,3 Шкаф, вешалка  

Душевые для сотрудников пищеблока 1,3 Ножная ванна, душ 

Стирка специальной одежды/ где, кем, 

что для этого имеется 

нет Стирка осуществляется 

самостоятельно работниками 

пищеблока 

 

  

НАИМЕНОВАНИЕ ОРГАНИЗАЦИИ,  

Ф.И.О (ИП) 

Индивидуальный предприниматель Заплатин Александр 

Сергеевич 

 

ИНН 245406659700 

ОГРН 320246800009240 

МЕСТО ФАКТИЧЕСКОГО 

ОСУШЕСТВЛЕНИЯ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

Местонахождение: Российская Федерация, 662544, 

Красноярский край, Лесосибирск,  

ул. Урицкого, 9-25 

 

ЮРИДИЧЕСКИЙ АДРЕС Местонахождение: Российская Федерация, 662544, 

Красноярский край, Лесосибирск,  

ул. Урицкого, 9-25 

 

КОНТАКТНЫЕ ДАННЫЕ Телефон: +79048959249 

Email: zaplatin2008@mail.ru 

 



 

5. Материально-техническая база столовой, в том числе пищеблока  

 

Наименование оборудования Кол-во Год 

выпуска 

Техническое состояние 

 

ГОРЯЧИЙ ЦЕХ: 

 

1 

  

Электроплита 6-конфорочная ПЭМ 4-010 вся из 

нержавеющей стали 

инв №202010126000002 

 

1 

 

13.08.2020 

хорошее  

(в эксплуатации) 

Электромясорубка МИМ-600 

инв №202010126000003 

1 02.09.2020 хорошее  

(в эксплуатации) 

Пароконвектомат в комплекте с гастроемкостями 

 инв №202010126000005 

 

1 

 

19.11.2020 

хорошее  

(в эксплуатации) 

Котел пищеварочный электрический  

КПЭМ-250/9Т 250л  

инв №202110126000001 

 

1 

 

05.04.2021 

хорошее  

(в эксплуатации) 

Сковорода опрокидывающаяся 

инв №202010126000004 

 

1 

 

19.11.2002 

хорошее  

(в эксплуатации) 

Стол разделочный центральный СРЦ/1000/600 3 30.09.2008 рабочее  

(в эксплуатации) 

Холодильник « Бирюса»R108CA 

инв №201410136000010 

 

1 

 

17.12.2014 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Раковина для мытья рук с подводом холодной и 

горячей воды 

 

1 

  

в эксплуатации 

Ванна моечная ВСМ1/430/1010 

инв №1395812 

 

1 

 

30.09.2008 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Ванна моечная ВСМ1/430/1010 

инв №1395813 

 

1 

 

30.09.2008 

рабочее  

(в эксплуатации 

ОБЕДЕННЫЙ ЗАЛ: 1   

Столы обеденные 40  в эксплуатации 

Стулья обеденные 240  в эксплуатации 

Стол для грязной посуды 2  в эксплуатации 

Мармит для 2 блюд 

инв №201010106000030 

1 29.07.2010 рабочее  

(в эксплуатации) 

Мармит для 1и 2 блюд 

инв №201010106000029 

1 29.07.2010 рабочее  

(в эксплуатации) 

Прилавок холодильный ПХВ 

инв №201010104000015 

1 29.07.2010 рабочее  

(в эксплуатации) 

Стол (для грязной посуды) 1  в эксплуатации 

МОЕЧНАЯ  

ДЛЯ МЫТЬЯ СТОЛОВОЙ ПОСУДЫ: 

1   

Трехсекционная ванна для мытья столовой посуды 

ВМЗ/5-оц 

инв №201610134000001 

 

1 

 

05.10.2016 

рабочее (в 

эксплуатации) 

Ванна моечная односекционная ВМ1/700 с 

сифоном 

инв №1395814 

 

1 

 

30.09.2008 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Ванна моечная односекционная ВМ1/700 с 

сифоном  

инв №1395815 

 

1 

 

30.09.2008 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Машина посудомоечная АВАТ МПК-1400К 

инв №201910126000001 

 

1 

 

19.06.2019 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Производственный стол (для чистой посуды) 1  в эксплуатации 

Стеллаж с 4 полками 2  в эксплуатации 

Кассеты для ложек 5 2012 в эксплуатации 

Поддон 

 

2  в эксплуатации 



ПОМЕЩЕНИЕ ДЛЯ НАРЕЗКИ ХЛЕБА  1   

Производственный стол 1  в эксплуатации 

Стеллаж для хранения хлеба (2 секции) 1  в эксплуатации 

Разделочная доска  10  в эксплуатации 

Нож для нарезки хлеба 2  в эксплуатации 

СКЛАД  

ДЛЯ СУХИХ ПРОДУКТОВ 

1   

Поддон 3  в эксплуатации 

Стеллаж кухонный 1200/600/1800 полки 

нержавеющая сталь 

4 22.03.2021 в эксплуатации 

ХОЛОДНЫЙ ЦЕХ 1   

Шкаф холодильный низкотемпературный 

инв №201010104000016 

 

1 

 

29.07.2010 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Шкаф холодильный ШХ-1,4 1 30.09.2008 рабочее  

(в эксплуатации) 

Холодильник «Бирюса-6» 

инв №01320069 

1 25.12.1984 рабочее  

(в эксплуатации) 

Термометры  6  рабочее  

(в эксплуатации) 

Стеллаж кухонный 1200/600/1800 полки 

нержавеющая сталь 

2 22.03.2021 рабочее  

(в эксплуатации) 

Весы настольные циферблатные 

ЭЛВЕС РН-6Ц 13 УМ 

1 2000 рабочее  

(в эксплуатации) 

МЯСО-РЫБНЫЙ ЦЕХ    

Холодильник POZIS 1  рабочее  

(в эксплуатации) 

Термометр 1   

Раковина для мытья рук с подводом горячей и 

холодной воды 

2  рабочее  

(в эксплуатации) 

Моечные ванны с подводом горячей и холодной 

воды 

2  рабочее  

(в эксплуатации) 

Производственные столы 2  в эксплуатации 

Нож для разделывания кур 2  в эксплуатации 

Нож для разделывания мяса 1  в эксплуатации 

Нож для разделывания рыбы 1  в эксплуатации 

ОВОЩНОЙ ЦЕХ 1   

Ванна моечная односекционная  

ВМ1/700 с сифоном 

инв №1395816 

 

1 

 

30.09.2008 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Моечные ванны с подводом горячей и холодной 

воды 

инв №01320020 

 

1 

 

25.06.1993 

рабочее  

(в эксплуатации) 

Картофелечистка МОК 300М 

инв №202110134000007 

1 24.06.2021 рабочее  

(в эксплуатации) 

ПОСУДА, ИНВЕНТАРЬ    

Поддоны 5  в эксплуатации 

Ножи 10  в эксплуатации 

Тарелки глубокие 700  эксплуатации 

Бокал с ручкой 380  в эксплуатации 

Чашки для 

Салатов 

Сырых кур 

Сыпучих продуктов 

Крупы 

ВО 

Сырой рыбы 

Фруктов 

ОС 

 

2 

2 

4 

1 

3 

1 

2 

3 

 рабочее  

(в эксплуатации) 



Яиц 

Обработки посуды 

2 

Разносы 8  рабочее  

(в эксплуатации) 

Чайник  4  рабочее  

(в эксплуатации) 

Хлебница средняя  1  рабочее  

(в эксплуатации) 

Дуршлаг 1  рабочее  

(в эксплуатации) 

Сито 

Большое 

маленькое 

 

1 

2 

 Сломаны  

(в эксплуатации) 

Лопатки деревянные 2  рабочее  

(в эксплуатации) 

Соусник 1  рабочее  

(в эксплуатации) 

Половник 3  рабочее  

(в эксплуатации) 

Ложки  380  рабочее  

(в эксплуатации) 

Кастрюли 10  рабочее  

(в эксплуатации) 

Ведро  4  рабочее  

(в эксплуатации) 

Противень  10  рабочее  

(в эксплуатации) 

Сковорода 2  рабочее  

(в эксплуатации) 

Терка  2  рабочее  

(в эксплуатации) 

Доска 

СО 

ВК 

Хлеб 

Сыр 

Масло 

СМ 

СК 

ВО  

СР 

9 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

 рабочее  

(в эксплуатации) 

Нож для нарезки сыра 1  рабочее  

(в эксплуатации) 

Нож для нарезки масла 1  рабочее  

(в эксплуатации) 

 

3. Сведения о количестве работников  пищеблока 

 

Количество 

работников\человек 

Заведующая 

столовой 

повар посудомойка Работница 

зала 

Помощник 

повара  

7 1 2 2 1 1 

 

 

 

 



 

4. Характеристика контингента обучающихся 

Заболевания: 1-4 классы 5-9 классы 10-11  классы 

Страдают пищевыми 

аллергиями 

1 0 0 

Страдают сахарным 

диабетом 

1 2 1 

Страдают целиакией 0 

 

0 0 

 

5. Охват горячим питанием 

1 – 4 классы 

Параметры Количество 

уч-ся, чел. 

Охвачены 

горячим  

питанием, 

чел. 

Завтраки, 

кол-во чел.  

Обеды, 

кол-во чел. 

Завтраки и 

обеды, кол-

во чел. 

Всего: 497 494 306 179 9 

Из них: 

из многодетных семей 83 83 55 28 0 

из малообеспеченных 

семей 

125 125 78 47 0 

опекаемые 4 4 2 2 0 

ребенок-инвалид 7 7 1 1 5 

 

5 – 9 классы 

Параметры Количество 

уч-ся, чел. 

Охвачены 

горячим  

питанием, 

чел. 

Завтраки, 

кол-во чел.  

Обеды, 

кол-во чел. 

Завтраки и 

обеды, кол-

во чел. 

Всего: 649 114 63 41 10 

Из них: 

из многодетных семей 120 33 18 37 0 

из малообеспеченных 

семей 

153 63 37 36 0 

опекаемые 23 5 2 3 0 

ребенок-инвалид 4 4 1 3 1 

 

10 – 11 классы 

Параметры Количество 

уч-ся, чел. 

Охвачены 

горячим  

питанием, 

чел. 

Завтраки, 

кол-во чел.  

Обеды, 

кол-во чел. 

Завтраки и 

обеды, кол-

во чел. 

Всего: 156 15 14 0 1 

Из них: 

из многодетных семей 23 7 7 0 0 

из малообеспеченных 

семей 

19 4 4 0 0 

опекаемые 6 0 0 0 0 

ребенок-инвалид 2 0 0 0 0 

 

 



 

6. Охват питанием учащихся с учетом родительских средств 

Классы  Кол-во 

уч-ся в 

школе 

Охвачены питанием с 

учетом родит. средств,  

кол-во чел. 

Размер родительской платы 

за 1 день (завтрак/обед) 

1-4 0 0 0 

5-9 649 535 80-100 руб 

10-11 156 141 80-100 руб 

Итого 805 676 0 
 

 

7. Услуги по проведению санитарной обработки 

(дезинфекция, дератизация, дезинсекция) территории (помещений) школы 

 

Контракт №13/22Л от 10.01.2022 

 

 

8. Услуги по вывозу коммунальных отходов 

 

Контракт №22/1-150 от 13.01.2020 года  

 


